
DALLA 
PROGETTAZIONE 
IGIENICA 
DEGLI AMBIENTI 
ALLA QUALITA' 
IN TAVOLA
 

INVITO
CONVEGNO

Milano, 21 maggio 2015
Galleria Meravigli
Via Meravigli, 3
Ore 9,30 - 13,30
 

Intervenire sugli ambienti prima 
ancora che sulle tavole consente di 
ottenere produzioni più salubri, 
ecosostenibili ed economicamente 
vantaggiose.

Programma dei lavori

Il convegno apre il ciclo d'incontri 
"Sviluppo sostenibile: cultura, 
ambiente, società. Geometri per la 
qualità della vita". Programma completo 
al sito www.geometrinexpo.it

9.00 - 9.30 | Registrazione dei partecipanti 
 
Saluti di benvenuto 
MAURIZIO SAVONCELLI, Presidente CNGeGL
 
Introduzione ai lavori 
MARCO NARDINI, Consigliere CNGeGL
 
Interventi

La partecipazione al convegno 
dà diritto a 2 crediti formativi.

Iscrizioni online 
tramite SINF.

Segreteria organizzativa
segreteria@geometrinexpo.it
 
 

Con il patrocinio di:

NORMAZIONE TECNICA VOLONTARIA, QUALITÀ E 
SICUREZZA ALIMENTARE
Ruggero Lensi, Direttore Relazioni esterne, Sviluppo e 
Innovazione UNI

QUALITÀ DEGLI ALIMENTI: IGIENE E SICUREZZA 
ALIMENTARE. IL SISTEMA HACCP
Patrizia Di Lelio, Ingegnere chimico, docente Quality and 
Management Services

CONTAMINAZIONE DEGLI ALIMENTI: PROGETTAZIONE 
E CONTROLLO DI UN SERVIZIO DI RISTORAZIONE
Piero Ferrari, Tecnologo alimentare, Segretario nazionale 
FCSI - Foodservice Consultants Society International 

APPLICAZIONE DI UN SISTEMA HACCP: CONFLITTI E 
CRITICITÀ PER UNA CORRETTA APPLICAZIONE
Paolo Foti, Geometra, membro GEOSICUR 

IL CONTROLLO UFFICIALE NELL'AMBITO DELLA 
SEGNALAZIONE CERTIFICATA INIZIO ATTIVITÀ (SCIA)
Daniela Francesca Pozzi, Tecnologo della prevenzione, 
ASL Milano, Igiene Alimenti e Nutrizione

Discussione e approfondimenti

Modera i lavori 
Livia Randaccio, Direttore editoriale Tecniche nuove
 
 
 

Per tutelare la salute del consumatore occorre 
porre massima attenzione alla salubrità degli 
ambienti. L'applicazione di criteri adeguati 
consente a chi progetta di eliminare i rischi di 
contaminazione dei prodotti alimentari, di ridurre 
i tempi di sanificazione e di limitare lo spreco 
di risorse idriche. 




